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	质控菌株 
	接种量（CFU）
	参比培养基
	方法
	培养条件
	质控结果
	酿酒酵母
	ATCC 9763
	50-250
	SDA
	定量
	28℃±1℃
	5d
	PR≥0.7，奶油色菌落
	酿酒酵母
	CICC 33471 [CMCC(F) 98071]
	黑曲霉ATCC 16404
	PR≥0.7，白色菌丝，黑色孢子
	黑曲霉
	CICC 2089 [CMCC(F) 98029]
	金黄色葡萄球菌
	ATCC 6538
	—
	—
	半定量
	G≤1
	金黄色葡萄球菌
	CICC 25018 [CMCC(B) 26305]
	大肠埃希氏菌
	ATCC 25922
	大肠埃希氏菌
	CICC 25012 [CMCC(B) 43201]

